Giardino Ortica 10
Antipasti

Starters

Le tre bruschette ai sapori della nostra terra (base di crema ai 4 formaggi)” €9,00

Tris of bruschette with the flavors of our land bwith cream cheese)

Le bruschette profumate con verdure dellovto (base di crema ai 4 formaggi)” €9,00

Vegetarian bruschette (with cream cheese)

I'mondeghili della tradizione milanese con salsa beynese=' €11,00
Traditional Milanese Mondeghili with berarnaise cream

I(saccottino di burrata con yuchetta e pomodori soleggiati” €11,00
Burratamozzarellawith rocket salad and sundriedtomatoes

Ifiori di zucca farciti con ricotta vaccina e accivughe ** €11,00
Zucchini blossoms stuffed with vicotta vaccina cheese and anchovies

La parmigiana di melanzane al forno in casseruola 7 € 11,00
Puffpastry eggplant parmesan in savcepan

Iltimballo di funghi porcini, patate e crema di casera” €11,00
Mushrooms polatoes flan-whit “casera’ creamy cheese

Linsalata di cavciofi freschi e scaglie di parmigiano’ €12,00
Freshartichokes saladwith primesan flakes

La selezione di fc i de(nostro casaro accompagnata con pere

e miele di castagno su letto di paglia e fieno” € 12,00
(heese board served with pears and chestnut honey

Ifiletti di acctughe del Mar Cantabrico con cyostini e burvo italiano € 14,00

Anchovy filets from the Cantabrian Sea-with croutons of bread and ttalian butter

La paleta iberica “de Bellota” stagionata 14 mesi con cvoccante di pane aicereali’  €16,00
Paleta iberica 2de Bellota” spanish ham seasoned 1 months with cerealbread

La degustazione di satumi della tradizione accompagnata da gnocco fritto e giardiniera’
Selection of cold cuts served with fried chumplings and pickled vegetables
Singola singe € 9,00
In condivisione per due (€7 cad) saringin> €14,00
In condivisione per quattro (€6 cad) saingins € 24,00

4 4
Piatto unico
Ilvisotto alla milanese con ossobuco di vitello in gremolada di verduye ™ € 26,00
Milaneseisottowith vealshank i vegetables savce
Ilvisotto pavese con brasato cappello delprete “briaco” alla barbera ™ € 26,00

Risotto pavesewith braised beef i red wine

Zuﬂ. Ee soup

(Tutte le zuppe sono servite con crostoni di pane)

Ilminestrone di verdure con isola di burrata” €10,00
Vegetable minestrone with aburrata

La zuppa diverdure con legumi, cereali e pecovino romano” €10,00
Vegetable soup with leguimes, grains, and Pecorino Romano

La crema di verdure con zucchine, patate e stracchino” €10,00

Vegetable cream soup with zucchini, potatoes, and stracchino cheese

*prodotto congelato all’origine *frozen product
Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50




Giardino Ortica 10
Paste e Risotti

Lo spaghetto alla chitarra con pomodorini, basilico e stracciatella di burvata = €13,00
Spagheltiwith cherry tomatoes basiland burrata cheese sauce

Ivigatoni con guanciale, salsiccia, pomodoro e spolverata di cacio™® €13,00
Rigalonpasta williguaicial, Suisge, lonaloes and aaco’ dheese

Le pappardelle ai funghi porcini e bastoncini di speck tirolese* €14,00

Pappardelle pasta whi porcinimushrooms and speck

Ivavioloni* con crema diricotta di bufala e spinaci, al burvo versato, grana e sabvia™> € 14,00
Raviolonistuffed with vicotta cheese cream and spinach, served with butter, grana cheese andsage

I'paccheri al fumo con pomodoro, panna, pancetta e scamorza fume= €13,00
Paccheri pastawhit tomatoes, cream, bacon and scamorza cheese

I casoncelli bergamaschi con pancetta, burro, satvia e grana padano~ €13,00
Bergamasque casonceli with pancetta, buttey; sage, and Grana cheese

Ilrisotto allo zafferano con salsiccia’ €13,00
Milaneserisotto saffron andsausage

Ilrisotto con punte dasparagi, brie e cipolla caramellata € 13,00
Risottowith LWW@L% cheese an'ﬁ}[o axmn%edbm’on ]7 ’
Il7isotto ai funghi porcini e taleggio” €13,00

Risottowith porciimushirooms and taleggio cheese

Tartare e Carpacci di manzo............

(Le tartare e i carpacci sono sevviti con grill dellorto)

La tartare dimanzo olio e sale €18,00
Beef tartare with olland salt
La tartare dimanzo all' italiana 3 €19,00

(acciughe, capperi, prezzemolo, cipolla vossa, olive, tuorlo duovo e senape)
Ttatian beeftartare with anchovies, capers, parsley, ved onion, ofives, eqg volk andmuistard

La tartare di manzo partenopea con burrata e granella di pistacchio* € 20,00
Neapolitan beef tartare with burvatamozzarella and pistachio grains
Il carpaccio classico allolio e (imone spremuto €1500
Qassic carpaccio with ofive ollandfresh lemon juice
Il carpaccio con rucola setvaggia, grana a scaglie e una macinata di pepe’ €17,00
Carpaccio withrocket leaves, grana cheese flakes and pepper
Vegetariani
Vegetarian dishes
La caprese di bufala D.O.P. su letto di pane carasau” € 13,00
Caprese with buffalomozzarella cheese served with thin flatbread
Lamattonella di scamorzone affumicato con grigliata colorata di verdure €13,00
Gritddled smoked scamorza cheese with grilled vegetables
Iltomino piemontese con patate al cartoccio e panna acida’ €13,00
Fresh tomino cheese typical from Piemonte with baked potatoes and sour cream
La grigliata dellovto con branzi alla pietra lavica’ €13,00
Grilledvegwith branzicheese
*prodotto congelato all’origine *frozen product

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50
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/ /
Carni dalla cucina
(Le nostre carni dalla cucing sono servite con patate alforno)

Meat dishes from the kitchen served with voasted potatoes
Ilfmto giapponese® con straccetti di pollo in salsa teriyaki,
miele dacacia e timballo di viso basmati®
(hicken teriaky with honey and basmativice
Il brasato “Cappello delprete” alla Baybera con cyostoni di polenta™
‘Cappello delPrete” braised beef tn Bavbera wine with polenta crostoni
La cotoletta a orecchia di elefante semplice ¥

Simple milanese cutlet

La cotoletta a orecchia di elefante Primavera (rucola e pomodoyini) ©
Milanese breaded cutlet with vocket saladiand cherry tomatoes

Le nostre tagliate di manzo Aberdeen Angus ‘Uruguay a scelta tra:
Ourr sticed beef flavouredwith the folowing choices:

La tagliata al vosmarino

Sticed beef With rosemary springs

La tagliata con trevisana e provola fumé

Sticed beef with Trevisanaradicchio and smoked provola cheese

La tagliata con lardo di patanegra

Sticed beef with lardo patanegra ham

La tagliata con carciofi freschi e scaglie di grana
Sticed beefwith fresh artichokes andgrand cheese

Inostrifiletti di manzo Angus Brasile a scelta tra:
Ourr fillets flavouredwith the following choices:

Ilfiletto con funghi porcini e zol?

Fillet with porcinimushrooms and zola.cheese

Ilfiletto alpepe verde e panna italiana’

Fillet withgreen pepper sauce

Il filetto al porto vosso con bacon croccante”

Fillet with wineved porto”and crispy bacon

Carni dalla griglia

(Le nostre carni dalla griglia sono sevvite con patate al forno)

Meat fromthe grill served with roastedpotatoes
Petto di pollo allevato a terra (200gr Italia)
Chicken breast
Filetto di manzo Angus (180gr Brasile)
Anguis filler
Ribeve di Angus Aberdeen (180gr Uruguay)
Anguis riteye
Costata di scottona Bavarese (45097 Germania)
Stolfona steak
Fiorentina di scottona Bavarese (kg Germania)
Scottona firentin

*prodotto congelato all’origine *frozen product

€ 16,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 22,00

€18,00

€ 20,00
€ 21,00

€ 21,00

€ 24,00
€ 24,00

€ 24,00

€ 15,00

€ 21,00

€ 22,00

€ 25,00

€ 65,00

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50
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(Allservedwith sesame bread andfrench fries)

Classic (200g) € 15,00 Double (200g) € 21,00
CHEESFBURGER: (Hamburger di manzo*, chedday e bacon) =

(Beef hamburger™, cheddar cheese and bacon)

BBQ BURGER: (Hamburger di manzo*, cipolla stufata, mozzavella, peperoni, salsa BBQ)=

(Beef hamburger, stewed onion, mozzavella cheese, pepperoviand bbg sauce)

ITALIAN BURGER: (Hambuyger di manzo®, insalata, pomodori, bufala e salsa cocktail)=

(Beef hamburger*, salad, tornato, buffalo cheese and cocklailsavce)

BISMARK BURGER: (Hamburger di manzo*, uovo in camicia e cheddar) =
(Beef hamburgey, poached egg and chedday cheese)

NEW YORK BURGER: (Hambwyger di manzo*, insalata, cetrioli, cipolla, pomodori, maionese

e léetCﬁl/-Lp) 578 (Boof hamiburger, salad, gherkins, onion, tornato, mayonnaise andtormato ketchup)

Secondi piatti di pesce .

La tartare di salimone norvegese con avocado, riso venere e grigliata dellovto®

Norwegian safmon tartare with avocado, cardamon, venererice

Il branzino alla pietva lavica con verdure colovate
Seabass cooked on lava stone with grilled vegetables

Ilfiletto di salmone alla griglia con giavdinetto di verdure ®

Satmon filet with grilled vegetables

(tutte a 60158 O[i mrsttcanza) All based on misticanza (mixed salad)
Insalata mista di stagione
Seasonalmixed salad

Vegetaria: ~ (pomodori, caprino, verdure grigliate)’
(Tomatoes, goat cheese andgrilled veg)

Mykonia: ~ (pomodori, c(ipo[lél, olive nere, peperoni, feta, ovigano)”
(Tomatoes, omion, black oltves, pepperoni, feta cheese, ovigan)

Nigoise: (pomodori, olive nere, uova, tonno, cipolla, acciughe)™

(Tomatoes, black offves, eqg, tuna, onion, anchoves)

Meditervanée: (pomodori, mozzarella, tonno, mais)™

(Tomatoes, mozzarella, tuna, sweetcorn)

Valbresa: (pomodori, cavote, bresaola, scaglie di grana)”

(Tomatoes, carrotbresaola (cured beef] grana cheese flakes)

Chicken Caesar: (msalata vomana, petto di pollo, petali di paymigiano, cvostini
eSs a@ a di" essS mg) 137 (Romaime lettuce, chicken, paymigiano flakes, croutons dressing savce)

Terra Mare:  (pomodori, cavote, noci, prosciutto crudo, tonno Evo e bufala)+*

(Tomatoes, carrots wallnuits, prosciutto crudo, canmed tuna, bufala cheese)

*prodotto congelato all’origine *frozen product

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 6,00
€12,00
€12,00

€ 12,00

€ 12,00
€ 14,00

€ 15,00

€15,00

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50
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PIZZE dalforno a legna

Focaccia semplice alrosmarino'

Focacciawithvosemary

Focaccia semplice con affettati-

Focacciawith cold cuts

Marinara: gwwuxﬁwqqgﬁaor@unor
omato sauce, gaviic, origan)

Margherita: Qmwwdﬁanuuaneﬁi&udkdv
"Jomato sauce, mozzarella, basilleaves)

Napoli: (pomodoro,mozzarella,acciughe,origano) =
(Tomato savice, mozzavella, anchovies, origan)

Pugliese: gﬂnnaﬁwanuzam@ddc@w@iodgmﬂvv
"Tomato sauce, mozzarella, onion origan)

Wurstel: g%mm%ﬁwanumam@@@anﬂBDV
"Jomato sauce, mozzavella, wurstel)

Prosctutto: (pomodoromozzarella,prosciutto cotto)”
(Tomato sauce, mozzarella, ham)

Americana: (pomodoro,mozzarella,wurstelpatatine)

(Tomato savice, mozzarella, wurstel chips)
Rustica speck e brie~
Speck (smoked ham) and brie cheese

Calzone fiscio: (pomodoromozzarella)
Closed pizza pocket with tomato savice andmozzarelln

Top: wawdﬁanuzameﬁiumnac@wﬂﬁw
"Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion)

Diavola: Q%nnodbnxnuxxxn@ﬂ&;aﬁnnqpﬂranﬂdv
(Mozzarella, tomato sauce, spicy salant)

Ortolana: (pomodoro;mozz.,.zucchine;melanzane,peperoni)
(Tomato savice, mozzarella zvucching, aubergine, pepperoni)

Parmigiana: (pomodoromozzarellamelanzanegrana)+
(Tomato savice, mozzarella, aubergine, grana cheese)

Romana: (pomodoromozzarella,oltve,acciughe,capperi) ™
(Tomato savice, mozzarella, ofives, anchovies, capers)

Capricciosa: (pomodoro;mozzarella,cotto,carciofi, capperiolivefunghi)

(Tomato savice, mozzarella, ham, artichokes, capers, ofves, mushrooms)
Prosciuttoe funghi:  (pomodoromozzarella,cotto,funghi)~
(Tomato savice, mozzarella, ham, mushrooms)

Quattro stagioni:  (pomodoro,mozzarella,cotto,funghi,caciofiolive) »

(Tomato savice, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives)
Sportiva: (pomodoro,mozzarella,salame piccantefunghiolive)
(Tomato savice, mozzarella, spicy salami, mushroorms, olives)

Quattro formaggi:  (mozzarvella,grana,scamorza,zola)”

(Mozzarellascamorzazola andgrana cheese)

Ogni ingrediente aggiunto Anyextraingredent €1,00
Bufala o crudo di Parma Buffalo mozzarelzor Parmafiam €2,00
B?’GSGOEILW@ danca Bresaola ‘aircured ham” € 3,00

*prodotto congelato all’origine *frozen product

€ 5,00

€ 8,50

€550
€7,50

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,50
€ 8,50
€ 8,50
€850
€850
€ 8,50
€ 9,00
€9,00
€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00
€ 9,00

€ 9,00

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50




Signora: (mozzarella,melanzanesalame piccante, olive)*
(Mozzavella, eggplant, spicy salami, oféves)
Carbonara: (pomodoro,mozzarella,pancetta,uovo)#
(Tomato savice, mozzarella, bacon, egg)
Zola e salsiccia: (pomodovo;mozzarella,zola,salsiccia)”
(Tomato savice, mozzarella, ol cheese, savsages)
Zola e speck: (pomodovo;mozzavella,zola,speck)
(Tomato savice, mozzarella, zola cheese, speck "smoked hant)
Calzone farcito: (pomodoro,mozzarella,cotto,funghi,carcioft)”
(Tomato savice, mozzarella, iam, wushrooms, artichokes)
Bufala: (pomodoro;mozzarella,bufala,basilico)”
(Tomato savice, mozzavella, buffalo cheese, basilleaves)
Pizza della casa: (pomodoro,mozzarella,bufala,scamorza) »
(Tomato savice, mozzarella cheese, buffalo cheese, scamorza cheese)
Ninni: (mozzarella,tonno,peperoniolive taggiasche)
(Mozzarelln, tuna, peppers, ofives)
Valtellina: (mozzavella,bresaola,yvucola,grana,pomodoro fresco)
(Mozzarella, bresaola ham, rocket leaves, grana cheese, fresh tormato)
Nord Sud: (mozzarella,zola,nocimiele) =
(Mozzarella, zola cheese, nuts honey)
Inferno: (pomodoromozzavella,spianata, nduja,peperoncino)
(Tomato savice, mozzarella, spianata, nduja, chi)
Paradiso: (pomodoro,burvata,pomodorini cherry,crudo di Parma)”
(Tomato savice, burrata, cherry tomatoes Parma ham)
Porcino: (pomodoromozzarella,pufala,porcing) *
(Tomato savice, mozzarella, buffalo mozzarella, porcinimushroom)
Autunno: (provola affumicata,mozzarella,salsicciaporcinipatate)
(Smoked provola cheese, mozzarella, savsages, porcini mushrooms, potatoes)
Torre: (bovdo ripieno di ricotta,mozzarella,salsiccia,friavielli)
(Edges stuffed withvicotta, mozzarella, savsages, friarielf)
Glardino: (mozzarella,asparagiuova,grana,pepe nero)~
(Mozzarella, asparagus*, eqg, grana cheese, black pepper)
Ogni ingrediente aggiunto Anyextraingredent €1,00
Bufaﬁl o crudo di Parma Buffalo mozzarella.or Parmaham € 2,00
Bresaola punta danca Bresaola ‘aircuredfiam’ €3,00
*prodotto congelato all’origine *frozen product

Giardino Ortica 10
PIZZE dalforno a legna

€9,50

€9,50

€950

€950

€950

€950

€ 9,50

€950

€ 10,00

€10,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50
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BOMBE dal forno a legna

La bomba classica
(Crudo di Payma 18 mesi, stracciatella di burrata pugliese e pomodorini stufati)

(Crudo ham 18 months, stracciatella burvata and tomatoes ‘Stufati’)
€ 12,00

La bomba fitness
(Bresaola punta danca, rucola e zest di limone)-

(Bresaola ham, vocket leaves and lemon zest)

€ 12,00

La bomba vegetariana
(Mozzavella di bufala campana, pomodorini e basilico)”

(Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basi)

€10,00
Ogni imgrediente aggtunto Anyextraingredient €1,00
Bufala o crudo di Pavma  Bufaomozzarelivor Parmakam €2,00
Bresaola punta danca Bresaola ‘aircuredfam’” €3,00

Mmu &i ﬁmﬁi children’smenu

La pizza margherita” +una bibita + un gelatino baby €1250
Pizzamargherita+soft dvink + ice cream (copertoeschiiso)
La pasta al pomodoro = + una bibita + un gelatino baby *+ €12,50
Pastawithtomato savce+Soft drink +ice cream (coperto escliiso)
La pasta al pomodoro >+ la cotoletta con patatine™ +una bibita €18,00
Pasta-with tomato sauce +breaded cutlet with fries +soft drink (copertoescliiso)

Fritti

Le patatine fritte*’ Franchifries’ € 5,00
Le crocchette di patate* =™ raoesrogqueties €500
Le olwve allascolana* == Friedstuffedofives* €5,00
Lemozzarelline panate*” Friedbreadectmozzarela* €5,00
Le onion rings*' Onionrings* € 5,00

*prodotto congelato all’origine *frozen product

Servizio, pane e coperto €2,50 Service, bread and cover €2,50
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Dolci della casa € 6,00

Desserts
Inostri dolci sono artigianali,
sulla lavagnetta troverete (elenco di quelli delgiorno
Our desserts are handimade,
onthe blackboard you will find the fist of those of the day

Gelati, Semi;ie_cﬁ[i e Prutta

Tee creamand fruit

La CW@ di ge[hto G gMSti asceﬁfa)m 57 Tee creamselection (choice of 3 flavours)

(crema, fu
(cream, vanilla, chocolate, walit, coffee, hazelnut, strawberry, lemon, green apple)

La dama bianca >+
(Gelato alfiordilatte,cioccolato {ﬁugpcmna montata)

(Vanilln ice cream, melted” chocolate savce, whippedcrean
La Venere nera >+
(Gelato al cioccolato,cioccolato fusopanna montata,meringa)

(Chocolate ice creammelled. chocolate savice, whipped creaim, meringue)

Le fragole melba

(Fragole freschegelato,crema di fragolepanna montata)

(ﬁfeﬁ stray vberry ice cream, styay vﬁenfy cream, whipped cream)

Ilmangia & bevi=+
(Macedonia frescagelato,crema di fragolepanna montata)

(Fresh fruit salad ice Cream strawberry cream, whipped créam)

La banana split >+
(Banana,ge['ato,cwcco[ilto o,panna montata)

(Banana, tce creammelfed chocolate savice, whipped cream)

Torroncino o tartufc ﬂatl al caffe/ al liquore
Nougat or sweet truffie J with cqfee > poutred on o With liquior poured on

Sorbetto (al imone o al caffé)”

Lemonor coffee sorbet

Sorbettoalcolico™

Alcoholic sorbet

Caffetteria e Liguori

Cafeteria and spirits
Caffé/decaffemato/orzo QeI Decafeinated R cofee
CGLWMCCU’IO/ gtmeng Cappuccino] Ginseryy
C&yjcé corretto Gffeewifigps
Ccyj[e‘ shakerato Tdaoffe
Caffeé shakerato con liquore kaaffeiipar
The aromatizzato/tisane Fnnredion/ Horolen
Cioccolata Hotchoolte
Cioccolata con panna Hotchowoatewithowfiped ream
Gri W/ amari/ cﬁgesttw GrappsT BitersT Digeties
Distillati giovani" Vougspis
Liquori (baileys/martini/porto ecc.) s

*prodotto congelato all’origine
Servizio, pane e coperto €2,50

dilatte, cioccolato, noce, caffe, nocciola, fragola, imone, mela verde)

€ 6,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00/€ 6,00/€ 7,00
€4,00

€5,00

€2,00
€250
€3,00
€4,00
€5,00
€250

€3,00
€4,00

€4,00/€ 5,00
€4,00
€4,00

*frozen product
Service, bread and cover €2,50

€ 6,00
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Bibite e succhi

Soft drinks andjuices
ﬂC&[Li&l minerale 0,/5 Lt Mineratwater o7 € 2,50
Coca cola/coca cola zero/coca cola light/sprite/fanta/ €3,00
chinotto/tonica/lemony/theé limonepesca (33cl)
Succhi di frutta s juice €3,00
Frullati di frutta fresca yres i siates €500
Red bull in latting redotincans € 5,00
/
Vino sfuso -
Bulk hovse wirie
1/4[t € 3,00 1/2lt € 5,00 1lt € 10,00
/ / /
Distillati -
WHISKY WHISKY
GIN RUM VODKA COGNAC TEQUILA
GIOVANI INVECCHIATI
Jh s Pampgro Moskovskaya | Courvoisier | Jose Cervo
onny Jack Daniel's €7 | Gin Toni Especial
Walker €6 Gin Tonic/Lemon 5 €8 €5
€8 €5
. POIEEES Pampero Artic Frutta Espinado
Glen Grant€6 | Lagavulin €10 | Gin Tonic/Lemon Blanco
€5 €5 €5
€9
Absolut €5
. _ Tlanqueray €6 Pampero Ann. Vodka
Ballantines €6 | Laphroaig €10 | gip Ton€i(9:/Lemon = Tonic/Lemon
€9
Hendrick’s €7
Zacapa
J&B €6 Oban €13 Gin Tonic/Lemon
€10
€9
Gin Mare €8 Don Papa
Macallan €13 Gin Tonic/Lemon €10
€12
Monkey €8

Gin Tonic/Lemon
€12




Cocktail €7,00
Cuba libre:
Yodka Lemon:
Yodka tonic:
Negroni:

Bloody Mary:
Black Russian:
White Russian:
Pina Colada:
Daiquiri:
Daiquiri Frozen:
Fruit Daiquiri/Frozen:

Gin Lemon:
Gin tonic:
Vodka Sour:
Negrosky:
Garibaldi:
Bronx:
Tequila sunrise:
Margarita:
Margarita Frozen:
Fruit Margarita:
Moscow Mule:

Giardino Ortica 10

(Rum,coca cola)
(Vodka,lemon soda)
(Vodka,acqua tonica)

TJonicwater

(Bitter Campari.Maytini rosso,Gin)
(Succo di pomodoro, Vodka,limone,tabasco)

Tomato juice Lemon
(Kaluha, Vodka)
(Kaluha, Vodka,panna)’
Gream
(Rum,ananas,cocco,panna)’
Pineapple Coconut  Cream
(Rum,succo di [imone,zucchero)

Lemonjuice Sugar
(Rum,succo di limone,zucchero,frozen)

Lemonjuice Sugar
(Daiquiri con banana,fragola;maracuja, anche frozen)

Daiquintwith banana, strawbervy or mavacuja, strawberry also frozen

(Gin,lemon soda)

(Gin,acqua tonica)

Jonicwater

(Vodka,zucchero,limone)

Sugar Lemon

(Bitter campariMartini vosso, Vodka)
(Bitter Camparisucco d arancia)

Orangejuice
(Martini vosso,Dry ginsucco darancia)
Orange juice

(Tequila,succo darancia,granatina)

Orangejuice Grenadme

(Tequila,triple sec,succo di [imone)
(Tequila,triple sec,succo di limone,frozen)

(Margarita con fragola o con banana)

Margaritawithstyawberny or banana

(Vodka,ginger beer,succo di limone)

Lemonjuice
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Cocktail speciali €8,00 *
Cuba libre con Havana 7: (Rum Havana 7, coca cola)
Long Island ice tea: (G, Vodka, Rum, Tequila, Triplesec, coca cola)

/4

Caipirinha alla fregola:

AT

Caiptrissima alla fragolo:

Caipiroska:

Caipiroska alla fragola:

Moyito:

ugar cane , “strawberry

Rosa Colada:
Virgin colada:
Primavera:
Auturmno:
Estivo:

Trish coffee:
Mexican coffee:
Jamaican coffee:

French coffee:

(Lime, zucchero di carma*, cahaca)

(Lime, zucchero di canna*, cahaca, fragola*)
(Lime, zucchero di canma®, rum)

(Ltme, zucchero di canna’*, rum, fragola*)
(Lime, zucchero di canna*, vodka)

(Lime, zucchero di canma*, vodka, fragola**)

(Lime, zucchero di canma®, menta fresca, rum)

Cocktail analcolici €7,00 ron acohticcociais

(Ananas, crema di cocco, fragola) (ineappe, Coconut cream, Strawterry)
(Ananas, crema di cocco, panna) (Pineappee Coconut cream, Cream)
(Ananas, fragola, arancia) (vieappt, straweerry, Orange

(Passion fruit, pompelimo, arancia) (pasionfruis Grapefruit Orange)
(Passion fruit, fragola, ananas) (asionfru, Strawerry, Pineappl)

Coffee cockatil €7,00

(Frish Whisky;, caffe, Zucchero, panna) (i Wrisky, coffeesugar, cream)
(Tequila, caffé, pavma) (requi, coffe,cream)
(Rum jamaicano, caffe, cacao, latte caldo) (rum, coffee cocoa, hormio

(Brandy, Comtreau, caffé, panna) (srandy cointreau, coffe,cream)



DENOMINAZIONE

Bonarda
dell’'Oltrepd Pavese
DOC (vivace)

Rosso di Valbissera
San Colombano
DOC

Barbera 1212
dell'Oltrepd Pavese
DOC

Ronchedone

Sforzato Valtellina
Superiore DOCG

DENOMINAZIONE
Dolcetto d’Alba DOC

Barbera d’Asti

Barbera d’Alba DOC
Nebbiolo DOC
Barolo DOCG

I'VINI ROSSI DEL FRIULI e VENETO

DENOMINAZIONE

Refosco del
Peduncolo Rosso

Passione
Sentimento

Valpolicella
ClassicoDOC

Merlot
DOC

Cabernet Franc
DOC

Valpolicella
Superiore Ripasso
DOC

Amarone della
Valpolicella DOCG

I'VINI ROSSI DELLA LOMBARDIA

CANTINA VITIGNO GRAD. %
Azienda Vitali Croatina 100% 12,5%
Croatina 47%
Poderi di San Barbera 43% 13,5%
Pietro Uvarara 10%
Castello di
Cigognola Barbera 100% 13,5%
Marzemino
Cadei Frati Sangiovese 14,5%
Cabernet
] ] Nebbiolo 100% o
Rainoldi (chiavennasca) et
CANTINA VITIGNO GRAD %
Povero Dolcetto 100% 13,0%
Povero Barbera 100% 13,5%
Pellissero Barbera 100% 14,5%
Pellissero Nebbiolo 100% 13,5%
Prunotto Nebbiolo 100% 14,0%

CANTINA

Torresella

Pasqua

Guerrieri Rizzardi

Borgo Conventi

Borgo Conventi

Cantina
Valpolicella
Negrar

Lavarini

VITIGNO

Refosco dal

Ped. Rosso 100%

Merlot 40%,

Corvina 30%,
Croatina 30%

Corvina

Merlot 100%

Cabernet Franc 100%

Corvina 70%

Rondinella 30%

Corvina 70%

Rondinella 25%

Molinara 5%

GRAD%

12,5%

13,0%

13,0%

13,0%

13,0%

13,5%

16,0%

13,00 €

23,00 €

28,00 €

37,00 €

60,00 €

15,00 €

15,00 €
32,00 €
40,00 €
60,00 €

15,00 €

21,00 €

22,00 €

22,00 €

25,00 €

27,00 €

60,00 €



I'VINI ROSSI DEL TRENTINO ALTO ADIGE

DENOMINAZIONE
Marzemino DOC
Teroldego IGT
Lagrein DOC

Pinot Nero DOC

CANTINA
Cantina Isera
Cantina Isera

Tramin

Tramin

VITIGNO
Marzemino 100%
Teroldego 100%

Lagrein 100%

Pinot Nero 100%

GRAD%
12,5%
12,5%
13,0%

14,0%

€
23,00 €
23,00 €
28,00 €

34,00 €

I'VINI ROSSI DELLA TOSCANA, UMBRIA e LAZIO

DENOMINAZIONE

Chianti classico
DOCG

Morellino di Scansano
DOCG

Montefalco Rosso
DOC

Tellus Syrah Lazio
IGP
Chianti Peppoli Gallo
Nero DOCG

Bruciato Bolgheri
superiore DOC

Le Volte Dell'Ornellaia
Toscata IGT

Brunello di Montalcino
DOCG

CANTINA

Vistarenni

Terenzi

Copertone

Famiglia Cotarella

Marchese Antinori

Marchesi Antinori

Tenute
dell’Ornellaia

Famiglia Piccini

VITIGNO

Sangiovese 80%
Cabernet S. 10%
Melrot 10%

Sangiovese 100%

Sangiovese 70%
Merlot15%
Sagrantino 15%

Syrah 100%

Sangiovese 100%

Cabernet S. 65%
Merlot 20%
Syrah 15%
Merlot 70%

Sangiovese 15%

Cabernet S.15%

Sangiovese grosso

100%

GRAD %

13,0%

13,5%

13,0%

14,5%

13,5%

14,0%

13,5%

14,0%

€

20,00 €

25,00 €

30,00 €

28,00 €

38,00 €

50,00 €

55,00 €

55,00 €

I'VINI ROSSI DI EMILIA, MARCHE e ABRUZZO

DENOMINAZIONE

Montepulciano DOC
BIODINAMICO

BACCHUS
Rosso Piceno DOP
BIO Vegan

Lacrima di Morro
D’Alba DOC
BIO Vegan

OTELLO
Lambrusco DOC

GOTICO
Rosso Piceno Sup DOP
BIO Vegan

CANTINA

Villa Barcaroli

Ciu Ciu

Ciu Ciu

Ceci

Ciu Ciu

VITIGNO
Montepulciano 100%

Montepulciano 50%
Sangiovese 50%

Lacrima 100%

Lambrusco 100%

Montepulciano70%
Sangiovese 30%

GRAD %

13,5%

13,5%

12,5%

11,0%

14,0%

€

22,00 €

20,00 €

22,00 €

22,00 €

27,00 €



I'VINI ROSSI DELLA CAMPANIA, PUGLIA, SARDEGNA, SICILIA

DENOMINAZIONE CANTINA VITIGNO GRAD% €
Negroamaro IGT Torrevento Negroamaro 100% 13,5% 19,00 €
'rp‘”‘aD’ggF'fa”‘CO Janare Aglianico 100% 13,5% 20,00 €
P”m“ig’loNpug”a Pasqua Primitivo 100% 13,0% 20,00 €
Syrah IGT Cusumano Syrah 100% 13,5% 21,00 €
Nero di Troia
Tald San Marzano Nero di Troia 100% 13,5% 22,00 €
Negroamaro
Talo San Marzano Negroamaro 100% 13,5% 22,00 €
Primitivo di Ll
Manduria Talo San Marzano Primitivo 100% 14,0% 23,00 €
Tramari Rosé -
di Primitivo San Marzano Primitivo 100% 12,5% 23,00 €
Cannonau di
Sardegna Mesa Granaccia 100% 13,5% 24,00 €
Negroamaro F
San Marzano Negroamaro 100% 14,5% 50,00 €
Primitivo 60 anni .
San Marzano Primitivo 100% 13,5% 50,00 €
DENOMINAZIONE CANTINA VITIGNO GRAD % €
Degagé spumante )
Extra Dry Santa Margherita Glera 100% 11,5% 18,00 €
Moscato Vignana Pirovano Moscato 100% 6,5% 18,00 €
Prosecco Sup.
Yol Santa Glera 100% 11,5% 25,00 €
DOCG Margherita
Trento DOC
Extra Brut Levii Chaordonnay 12,0% 40,00 €
(36 mesi sui lieviti) 100%
CUVE’ PRESTIGE Chardonnay 70%
Franciacorta Ca del Bosco Pinot Nero 20% 12 50 55.00 €
DOCG Pinot bianco 10% 5% '
ALMA U Chardonnay 80%
; Pinot Noir 19%
FranciacortaDOCG Bellavista Pinot Bianco 10/2 12,5% 55,00 €
MOET & CHANDON Chardonnay, Pinot
Champagne Moet & Chandon  Noir, Pinot Meunier 12,0% 70,00 €
VEUVE CLICQUOT Chardonnay,Pinot

Champagne Veuve Clicquot Noir ,Pinot Meunier 12,0% 70,00 €



I'VINI BIANCHI E ROSE DEL NORD ITALIA

DENOMINAZIONE

Chardonnay DOC

Sauvignon Blanc
DOC

Muller Thurgau
DOC(frizzante)

Muller Thurgau
Trentino DOC

Gewuztraminer

Pinot Grigio
TrentinoDOC

Lugana

Lagrain Rose DOC

CANTINA

Torresella

Torresella

Santa Margherita

Cantine d’Isera

Cantine d’lsera

Tramin

Ca dei Frati

Tramin

VITIGNO

Chardonnay
100%

Sauvignon Blanc
100%

Muller Thurgau
100%

Muller Thurgau
100%

Gewuztraminer
100%

Pinot Grigio100%

Turbiana 100%

Lagrain 100%

GRAD %

12,5%

12,5%

11,5%

12,5%

13,5%

12,5%
13,0%

13,0%

17,00 €

17,00 €

19,00 €

22,00 €

25,00 €

25,00 €
26,00 €

28,00 €

T'VINI BIANCHI DEL CENTRO E SUD ITALIA

DENOMINAZIONE

Trebbiano D’Abruzzo
DOC BIODINAMICO

Vermentino di
Sardegna DOC

EVOE
Passerina DOP
BIO Vegan

Falanghina DOP

TELLUS ORO
Lazio Chardonnay
IGP

MERLETTAIE
Pecorino Offida
DOCG BIO Vegan

CANTINA

Villa Barcaroli

Cantine Mesa

Ciu Ciu

Janare

Falesco

Ciu Ciu

VITIGNO

Trebbiano 100%

Vermentino 100%

Passerina 100%

Falanghina 100%

Chardonnay 85%
Pinot Bianco 15%

Pecorino 100%

GRAD%

13,0%

13,0%

12,5%

12,5%

13,0%

14,0%

20,00 €

19,00 €

20,00 €

20,00 €

27,00 €

26,00 €



